
Produsent: Ismayilli Wine
Land: Aserbajdsjan
Region: Ismayilli
Stil: Rødvin
Primær drue/druer: 
100% Madrasa
Alkohol: 13%
Økologisk/Bio: Nei, men inneholder ingen kunstige 
tilsetningsstoffer.

Beskrivelse: 
Aroma: Kirsebær og bjørnebær med lette noter av 
vanilje og tobakk.
Smak: Modne røde frukter, balansert av myke tanniner 
og behagelig syrlighet.
Farge: Rød med oransje skjær
 
Bruksområder:
Grillet sjømat, hvitt kjøtt med tomatsaus, pasteretter, 
fersk og modnet ost.

Produksjon:
Blå druer høstes manuelt og bringes til vingården 
få minutter unna, der druene blir avstilket og knust 
skånsomt før de overføres til rustfrie ståltanker. Skall 
og saft kjøles ned for å bevare aromaen i den første 
fasen av gjæringen, noe som forbedrer prosessen 
med å frigjøre fargen. Under gjæringen blir vinen og 
skallet daglig behandlet ved hjelp av overstikking og 
delestage-teknikker. Gjæringen varer generelt fra 8 til 20 
dager, avhengig av druetype og vinens ønologiske mål. 
Vinen separeres fra drueskallet før den går gjennom en 
aldringsprosess i både trefat og rustfritt stål, i samsvar 
med vinens ønskede karakter.
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Terroir: 
Chabiant vingård ligger i 
Ismayilly, i et av de beste 
terroirene i Aserbajdsjan. 
Vingården ligger på ca. 
400-1000 m.o.h fordelt på 
270 hektar. Temperaturen 
er akkurat passe for 
vindruene, med solfylte 
dager og kjølige netter om 
sommeren. Jordsmonnet 
er leireholdig med mye 
mineralitet og struktur. 
De benytter ikke kunstig 
vanning, men får vann 
fra snøsmelting i de 
Kaukasiske nabofjellene.
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