
Chabiant Vino Raro

Produsent: Ismayilli Wine
Land: Aserbajdsjan
Region: Ismayilli
Stil: Orange vin
Primær drue/druer: 
60% Bayan Shira og 40% Rkatsiteli
Alkohol: 12,5 %
Økologisk/Bio: Nei, men inneholder ingen kunstige 
tilsetningsstoffer.

Beskrivelse: 
Aroma: Tørket aprikos, krydder og honning
Smak: Robust og tørr med en spesiell tannin struktur, 
hasselnøtt, tobakk, oransje skall og behagelig ettersmak
Farge: Blek ravfarget
 
Bruksområder:  
Passer som aperitiff, til ulike typer lyst kjøtt og fisk. 

Produksjon:
Druer høstes manuelt i starten av september og bringes 
til vingården få minutter unna, der druene forsiktig 
avstilkes og sendes til pressmaskin.
Modnes i rustfrie ståltanker i 8 måneder, med bruk av 
Battonage-metoden. 20 % modnes i 2. gangs fat. Etter 
tapping på flaske hviler vinen i 4 måneder til tanninene 
blir silkeaktige. Vino Raro er en vin laget ved hjelp av den 
eldste vinproduksjonsmetoden fra Kaukasus-regione, 
hvor hvitvin ble gjæret i amphoraer med drueskallene 
i opptil 12 måneder. Chabiant har grundig studert og 
utnyttet potensialet i denne eldgamle teknikken, og 
kombinerer med dette en antikk sjarm og smak med 
moderne vinproduksjon. 
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Terroir: 
Chabiant vingård ligger i 
Ismayilly, i et av de beste 
terroirene i Aserbajdsjan. 
Vingården ligger på ca. 
400-1000 m.o.h fordelt på 
270 hektar. Temperaturen 
er akkurat passe for 
vindruene, med solfylte 
dager og kjølige netter om 
sommeren. Jordsmonnet 
er leireholdig med mye 
mineralitet og struktur. 
De benytter ikke kunstig 
vanning, men får vann 
fra snøsmelting i de 
Kaukasiske nabofjellene.
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